
PIAZZA ANITA GARIBALDI
QUARTIERE BAGGIO
MILANO

difendi il cibo vero.

 coi denti.

al Mercato della Terra di milano
con i contadini e gli artigiani locali.
frutta, pane, verdura, formaggi, salumi... 
raccontati e venduti da chi li produce

www.slowfoodmilano.it - www.mercatidellaterra.it
milano@mercatidellaterra.it - fb: mercato della terra di milano

Con la collaborazione di Con il patrocinio di 

vi aspettiamo IN PIAZZA ANITA GARIBALDI, MILANO
20 NOVEMBRE, 4 E 18 DICEMBRE DALLE 8 ALLE 13

Col contributo di: 



mercato dei contadini e degli artigiani locali
frutta, verdura, formaggi, salumi...
raccontati e venduti da chi li produce
dalle 9 alle 13 alla Piazza Anita Garibaldi (MILANO - BAGGIO)

PIAZZA ANITA GARIBALDI
QUARTIERE BAGGIO
MILANO

difendi il cibo vero.

 coi denti.

www.slowfoodmilano.it - www.mercatidellaterra.it
milano@mercatidellaterra.it - fb: mercato della terra di milano

produttori E LABORATORI 
parco agricolo

sud milano
3	c ascina mischia	 ortaggi e frutta
5	 az. agr. strawberryfield	 ortaggi
6	c ascina santa brera	 pane, uova e conserve
14	c ascina tavernasco	c arne
15	 az.agr.zipo	 formaggi
16	 az. agr. altrocchi bellesini	 pollame

filiera corta
(< 40 km)

1	 az.agr. floricoltura fenix	        ornamentali
4	c oop. soc. i germogli onlus	                        vino
7	 az. agr. giulio bergonzi	                                       vino
8	 az agricola millefrutti	                              conserve
9	 az. agr. Caremma	                         salumi, riso
10	 az. agr. anna arnaboldi  	                 ortaggi
11	 panificio grazioli	            pane e prod. forno
12	 apicoltura mancini	                                     miele
17	 az. agr.dede’	                                            formaggi
19	 az. agr. orlandini	         pasta fresca e secca
20	 passion cocoa 	                                         cioccolato

presìdi slow food
e ospitI

2	 az. agr. fiorani	       uova, salumi, conserve, birra
18	 Cooperativa Vallenostra             	             formaggi
13	 az. agr. pian del lares	            formaggi e salumi

i promotori
21	  slow food milano/parco agricolo sud milano
22 e 23	  laboratori del gusto

LABORATORI DEL GUSTO
Giovedì 4 dicembre

10:30 –  “Gli ingredienti del cioccolato”: Paolo Devoti, 
Passion Cocoa ci accompagnerà in un un fantastico 
viaggio nel mondo del cioccolato attraverso la 
lettura delle etichette, per imparare a capire quello che 
realmente contengono le tavolette. 

BAGGIO, GIOVEDI 20 novembre, 4 E 18 DICEMBRE 2014

11:00 –  “Il Montebore: storia di un formaggio antico”.  
La Cooperativa Vallenostra racconta la storia di 
questo straordinario prodotto che già imbandiva le 
tavole del ‘500, oggi Presìdio Slow Food.

Giovedì 18 dicembre
10:30 –  “Cotechino: il salume delle feste”: la 
preparazione del cotechino artigianale con Carlo 
Fiorani.  
11:00 –  “Facciamo le stelle di Natale”: lavorazione di 
farine di territorio per preparazione di pani a forma 
di stelle, simpatici addobbi da appendere all’albero e 
gustare per le feste. I partecipanti potranno portare a 
casa la stella da cuocere, con Massimo Grazioli.   
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PIAZZA ANITA GARIBALDI


